PROGRAMA PENTRU EXAMENUL NATIONAL DE BACALAUREAT — 2009
Profilul: RESURSE NATURALE SI PROTECTIA MEDIULUI
Calificarea profesionala: TEHNICIAN ANALIZE PRODUSE ALIMENTARE
Varianta 1

1. Statutul programei

Tn conformitate cu prevederile legii Tnvatamantului nr.84/1995, republicatd, cu modificarile
si completarile ulterioare, in cadrul examenului national de bacalaureat proba E — proba scrisa
pentru filiera tehnologica reprezinta o proba, la alegere, din aria curriculara , Tehnologii”, in
functie de specializarea aleasi de elev.

Programa are, in cadrul examenului de bacalaureat — 2008, statutul de programa optionala
pentru calificarea profesionala: Tehnician analize produse alimentare — ruta directa de
profesionalizare, absolventul avand posibilitatea de a opta pentru una din cele doua variante de
programe (varianta 1 sau varianta 2).

Programa este elaborata in conformitate cu curriculumul scolar, avand la baza Standardul de
pregatire profesionala (SPP), pentru calificarea de nivel 3 mentionata si vizeaza evaluarea
performantelor elevilor, axata pe demonstrarea competentelor cheie si a competentelor tehnice
generae din cadrul urmatoarelor unitati de competenta:

a) Unitati de competente cheie:

1. Gandireacritica si rezolvarea de probleme

2. Comunicare

3. Procesarea datelor numerice

b) Unitati de competente tehnice generale/specializate:

1. Determinareavalorii nutritive a produselor aimentare

2. Tehnicaanalizelor de laborator

Continuturile tematice sunt selectate pe baza conditiilor de aplicabilitate si a criteriilor de
performanta din SPP, astfel incét evaluarea finala a competentelor sa se realizeze in concordanta cu

precizirile incluse Tn SPP.



Tabelul de corelare a competentelor de evaluat si a continuturilor aferente acestora

Unitati de Competentede | Continuturi tematice (in vederea explicitarii/detalierii
competente evaluat competentelor)
\I?;Itc()erri:nl narea gﬁ;faﬁg?c' piile Stru_cturile chimice _ al_e glucidelor, lipidelor si
o ) o protidelor (formule chimice)
nutritive a glucide, lipide, Proprietatile fizico-chimice ale alucidelor. lipidelor i
produsslor orotide si rolul lor prietatile fizico-chimice ale glucidelor, lipidelor si
alimentare in obtinerea protidelor : - . , N
produselor Importanta quude!or, I|p|delo_r si protidelor n
alimentare pr_ocesele tehnologice de obtinere a produselor
alimentare
Metabolismul si laturile acestuia (generalitati)
Precizeaza rolul - anabolism
principiilor - catabolism
dimentare in Transformirile suferite de alimente in organismul
metabolism uman (metabolismul digestiv, intermediar s bazal fara
formule chimice)
Rolul principiilor alimentare-glucide, lipide protide -
in organism (energetic, plastic si catalitic)
Tehnica Efectueaza analiza Clasificarea metodelor de analiza senzoriala: metode
analizelor de | senzoriala de apreciere a calitatii: metoda de descriere a calitatii,
laborator metoda scarii de punctaj
Principii teoretice la analiza senzoriala: compararea
probelor, alegerea metodei, parcurgerea si respectarea
modului de lucru specificat Tn standarde, respectarea
normelor de protectia muncii si de prevenire si
stingere aincendiilor n laborator
Efectueaza analize Metode fizico-chimice de analiza: determinarea
fizico-chimice densitatii, determinarea masei hectolitrice,
determinarea umiditatii, determinarea punctului de
fierbere, determinarea concentratiei acoolice,
refractometrie, polarimetrie, gravimetrie, volumetrie
Principii teoretice de analiza fizico-chimica: conform
specificatiilor din standarde
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