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Profilul: RESURSE NATURALE SI PROTECTIA MEDIULUI
Calificarea profesionala: TEHNICIAN ANALIZE PRODUSE ALIMENTARE
Varianta 2

1. Statutul programei

Tn conformitate cu prevederile legii Tnvatamantului nr.84/1995, republicatd, cu modificarile
si completarile ulterioare, Tn cadrul examenului national de bacalaureat proba E — proba scrisia
pentru filiera tehnologica reprezinta o proba, la alegere, din aria curriculara , Tehnologii”, in
functie de specializarea aleasa de elev.

Programa are, in cadrul examenului de bacalaureat — 2008, statutul de programa optionala
pentru calificarea profesionala: Tehnician analize produse alimentare — ruta directa de
profesionalizare, absolventul avand posibilitatea de a opta pentru una din cele doua variante de
programe (varianta 1 sau varianta 2).

Programa este elaborata in conformitate cu curriculumul scolar, avand la baza Standardul de
pregatire profesionala (SPP), pentru calificarea de nivel 3 mentionata si vizeaza evaluarea
performantelor elevilor, axata pe demonstrarea competentelor cheie si a competentelor tehnice
generae din cadrul urmatoarelor unitati de competenta:

a) Unitati de competente chele:

1. Gandireacritica si rezolvarea de probleme

2. Comunicare

3. Procesarea datelor numerice

b) Unitati de competente tehnice generale/specializate:

1. Conducerea cdlitatii Tn industria alimentara

2. Determinarea falsificarilor produselor alimentare prin analize de laborator

Continuturile tematice sunt selectate pe baza conditiilor de aplicabilitate si a criteriilor de
performanta din SPP, astfel incét evaluarea finala a competentelor sa se realizeze in concordanta cu

precizarile incluse in SPP.



2. Tabelul de corelare a competentelor de evaluat si a continuturilor aferente acestora

Unitati de Competente de evaluat Continuturi tematice (in vederea
competente explicitarii/detalierii competentelor)
Conducerea | Aplica conceptul de e Instrumente de elaborare a politicii
calitatii in management al calitatii in calitatii in industria alimentara (definitie,
industria industria alimentara rol, documentatii cu privire la normele
alimentara interne de calitate, documente de promovare

aproduselor, fise ale posturilor).
Instrumente de stabilire a functiilor
managementului:  elaborarea  planului
calitatii, organigramei Tntreprinderii,
completarea matricel  responsabilitatilor,
realizareainspectiel calitatii.

Activitati de elaborare a documentelor
calitatii totale (definitie, TQM, Tntocmirea
planurilor de activitate, reaizarea studiilor
de marketing, completarea documentelor
contabile).

Colaboreaza la elaborarea
documentatiei sistemului
calitatii in industria
aimentara

Clasificarea elementelor sistemului calitétii Tn
industria alimentar a

Elementele sistemului calitatii:

-Elemente de conducere a sistemului calitatii in
industria alimentara;

- Elemente de desfasurare a sistemului calitatii
Tn industria alimentara

Documentele sistemului calitatii: manualul
si documentele cdlitatii  Tn  industria
alimentara.

Date referitoare la calitate: intocmirea si
completarea notelor de receptie a materiilor
prime, a buletinelor de analiza a produselor,
intocmirea registrului  de neconformitati,

studierea registrului  de evidenta a
reclamatiilor ~ clientilor  Tn  industria
alimentara

Colaboreazi |la evaluarea
managementului calitatii in
industria alimentara

Clasificareatipurilor de audit, instrument
de evaluare a managementului calitatii in
industria alimentara

Tipuri de audit :

- auditul calitatii produsului, procesului,
sistemului calitatii;

- auditul intern;

- auditul extern.

Etapele metodologiei de realizare a

2




auditului industria alimentar a:

- examinarea elementelor relevante pentru

calitate;

- elaborarea documentelor cu rezultatele

examinarii, araportului de audit;

- analiza neconformitatilor;

- stabilireamasurilor corective;

- supravegherea aplicarii masurilor corective.

» Etapele auditului sistemului de
management de mediu:

- declansarea, pregatireasi realizarea auditul ui;

- elaborarea documentelor auditului;

- inchelerea auditului.

Determinarea
falsificarilor
produsel or
aimentare
prin analize
de laborator

Determina falsificarile
laptelui si produselor lactate

* Prezentarea tipurilor de falsficari ale
laptelui si ale produselor lactate:

- adaos de apa

- extragere de grasime

- substituirea grasimii  laptelui cu substante

straine

- adaos de substante straine (clorura de sodiu,

azotiti, substante conservante, amidon)

* Modificarile laptelui falsificat (de densitate,
extract uscat total, substante proteice totale,
substante minerale)

Determina falsificarile carnii,
pestelui si produselor de
carne

* Prezentareatipurilor defalsificari la
carnesi laproduseledin carne

(carne alterata mascata cu adaosuri de
condimente, substituirea carnii precizate in
reteta cu carne de la alte specii, carne provenita
de la animale moarte, inlocuirea carnii din
produse cu componente mai putin valoroase)

Determina falsificarile
bauturilor alcoolice

* Prezentareatipurilor defalsificari lavin,
beresi bauturi alcoolice distilate

- adaos de indulcitori naturali sau sintetici la

musturi sau vinuri, alcoolizare, diluare,

neutralizare, adaos de coloranti naturali sau

sintetici, adaos de arome naturale sau artificiale

Determina falsificarile
cerea€elor si fainii

* Prezentareatipurilor defalsificari ale
cerealelor si alefainii
- impurificarea cu substante straine

Determina falsificarile
uleiurilor

» Prezentareatipurilor defalsificari ale
uleiurilor si grasimilor

- substituirea partiala sau totala a

uleiurilor/grasimilor de calitate superioara cu

uleiuri/grasimi mai putin valoroase, adaosul de

aditivi neautorizati sau in cantitate mare
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