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Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA

PROFESORI
Model
¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. Din punct de vedere fizico-chimic, celulele microbiene pot fi considerate solutii ale diferitelor
substante, separate de mediul in care traiesc printr-o membrana semipermeabild. 20 de puncte
a. explicati notiunea de presiune osmotica,

b. precizati categoria de factori care influenteaza dezvoltarea microorganismelor din care face
parte presiunea osmotica,

c. mentionati situatiile in care se pot gasi celulele microbiene in functie de concentratia mediului si
a citoplasmei;

d. descrieti fenomenele care au loc in fiecare din situatii mentionate la subpunctul c.;

e. prezentati aplicatiile practice ale presiunii osmotice, ca factor in dezvoltarea microorganismelor;
f. explicati notiunea de microorganisme osmofile, oferind cate un exemplu pentru fiecare aplicatie
practica prezentata la subpunctul e.

[.2. Alcatuiti un eseu structurat cu titlul ,Zaharoza”, avand in vedere urmatoarele: 10 puncte
a. scrierea structurii chimice a zaharozei, cu precizarea denumirii moleculelor componente si a
tipului de legatura dintre acestea;

b. prezentarea proprietatii chimice de invertire a zaharului (reactia chimica; denumirea produsului
de reactie; justificarea denumirii de invertire);

c. precizarea a doua proprietati fizice ale zaharozei.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

I.1. Tn imaginea de mai jos este prezentatd pompa centrifuga. 14 puncte

a. precizati denumirea reperelor numerotate cu cifrele
1, 2, 3, 4 si 51n schita alaturats;

b. descrieti modul de functionare al pompei centrifuge;
c. precizati doud avantaje si un dezavantaj al pompei
centrifuge;

d. explicati cum este asigurata circulatia continua a
lichidului in pompa.
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I.2. Tn imaginea de mai jos este prezentat tararul aspirator. 16 puncte

a. precizati domeniul de utilizare al utilajului;

b. precizati denumirea reperelor utilajului numerotate cu
cifrele 4,5, 6, 7, 8 si 9;

c. explicati principiile separarii materialelor cu acest
utilaj;

d. mentionati materialele care se retin pe sitele 1, 2 si 3
si din ce este constituit cernutul final;

e. enumerati doi factori care influenteazd operatia de
cernere.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X-a invatamant liceal —
filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionala: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN
nr. 3915/18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in
industria alimentara

Rezultate ale invatarii (codificate G T

conform SPP)

Cunostinte | Abilitati Atitudini
3.2.2 3.3.1 * Distilarea _ y
304 [.] - Prlnplp!l care stau !a b.aza deusfas,;uraru operatiei
. (definitie, scop, factori de influenta)
3.25 3.3.3 . L .
3.1.11 e Instalatii folosite pentru distilare (constructie,
3.2.6 3.34 L ’
functionare):
3.2.7 3.35 S . , , N
[.] [.] - Instalatia de distilare cu functionare discontinua
- Instalatia de distilare cu functionare continua

Cunostinte:
3.1.11. Operatia de distilare

Abilitati:

3.2.2 Identificarea tipului de operatie

3.2.4 |dentificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/utilajului/instalatiei pentru pornire/oprire

3.2.6 Executarea manevrelor de pornire/oprire a aparatelor/utilajelor/instalatiilor folosite in industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea functionarii aparatelor/utilajelor/instalatiilor folosite in industria alimentara

[..]

Atitudini:

3.3.1 Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

[...]

3.3.3 Raportarea imediatd a incidentelor functionale ce apar 1in timpul exploatarii
aparatului/utilajului/instalatiei

3.3.4 Executarea pornirii a utilajelor in conditii de siguranta
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3.3.5 Constientizarea importantei respectarii nornelor de sanatate si securitate ih munca si de
protectie a mediului

[.]

Evaluarea rezultatelor scolare reprezinta o activitate complexa care presupune realizarea mai

multor actiuni si operatii aflate in interdependenta.

a. Precizati scopul utilizarii lectiei de evaluare a cunostintelor in cadrul procesului instructiv-
educativ.

b. Enumerati patru variante in care pot fi concepute si organizate lectile de evaluare a
cunostintelor.

c. Mentionati evenimentele lectiei de evaluare a cunostintelor, in succesiune logica.

d. Proiectati o lectie de evaluare pe baza secventei de mai sus, avand in vedere urmatoarele:

- precizarea continutului/continuturilor ce urmeaza a fi evaluate;
- formularea obiectivelor lectiei;

- prezentarea unei activitati de evaluare;

- mentionarea a doua mijloace de invatamant.

Nota. in cadrul proiectdrii lectiei de evaluare se puncteazd corelarea obiectivelor lectiei cu

celelalte elemente ale acesteia (continutul/continuturile invatarii precizate, activitatea de evaluare

prezentata, mijloacele de invatamant mentionate), cét si corectitudinea stiintifica a informatiei de
specialitate.

e. In vederea evaluarii formarii/dezvoltarii competentei/rezultatelor invatarii din secventa de mai
sus, proiectati un item cu alegere multipla, un item cu raspuns scurt, un item de tip intrebare
structurata si totodata scrieti raspunsul asteptat pentru fiecare dintre cei trei itemi proiectati.

Nota. Pentru fiecare dintre itemii proiectati se puncteaza corectitudinea stiintificd a informatiei de

specialitate.
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