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¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.

e Timpul de lucru efectiv este de patru ore.

SUBIECTUL |

Model

(30 de puncte)

I.1. Tn industria alimentara, operatia de separare se poate realiza dupa diferite criterii: diferenta de
marime, de forma, de greutate specifica, proprietati aerodinamice, proprietati magnetice.

18 puncte

In figura de mai jos este reprezentata schita unui utilaj de separare a amestecurilor solide. Se cer

urmatoarele:

a. precizati denumirea utilajului din figura
alaturata;

b. mentionati denumirea reperelor
numerotate cu cifrele 1, 2, 3, 4, 5 si 6;

c. explicati principiul de functionare al
utilajului;

d. precizati etapele deservirii utilajului.

1.2. Tn imaginea de mai jos este reprezentata schita unei pompe pentru transportul fluidelor.

12 puncte

a. precizati denumirea pompei din figura
alaturata;

b. mentionati categoria de pompe din care face
parte utilajul din figura alaturata, avand in
vedere:

- constructia;

- natura fluidului transportat.

c. precizati denumirea reperelor numerotate cu
cifrele 1, 2, 4 si 5;

d. prezentati modul de functionare al pompei;
e. enumerati doua obiective care se urmaresc
la supravegherea pompei in timpul functionarii.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II.1. Realizati un eseu structurat cu titlul ,Sterilizarea produselor alimentare”, avand in vedere
urmatoarele cerinte: 12 puncte

a. definirea operatiei de sterilizare;
b. precizarea scopului operatiei;
c. explicarea influentei a doi factori de care depinde rezistenta microorganismelor;
d. enumerarea a trei factori care influenteaza viteza de patrundere a caldurii in recipientul supus
sterilizarii;
e. mentionarea unui utilaj de sterilizare cu functionare continua.
1.2 Reallzatl urmatoarele calcule tehnologice: 18 puncte

a. randamentul operatiei de separare a laptelui, stiind ca din 5200 kg lapte se obtin 275 kg smantana;
b. consumul specific de struguri al unei unitati de vinificatie care produce 200 hl must din 30 tone de
struguri.

c. cantitatile de apa si de lapte praf cu 92% substanta uscata necesare pentru a obtine 100 kg lapte
cu 14% substanta uscata, neglijand pierderile la amestecare.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X-a invatamant liceal —
filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionala: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN
nr. 3915/18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in
industria alimentara

Rezultate ale invatarii (codificate SO AT Il

conform SPP)

Cunostinte | Abilitati Atitudini
e Transportul materialelor:
[...]
3.2.2 3.3.1 2. Transportul materialelor solide:
3.24 [...] - Caracterizarea transportoarelor pentru materiale solide
313 3.25 3.3.3 - Clasificarea transportoarelor pentru materiale solide
o 3.2.6 3.34
3.2.7 3.35 e Tipuri de transportoare pentru materiale solide
[..] [...] (constructie, functionare):
- Banda transportoare
- Elevatorul
Cunostinte:
3.1.3 Transportul materialelor solide, lichide si gazoase
Abilitati:

3.2.2 Identificarea tipului de operatie

3.2.4 Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/utilajului/instalatiei pentru pornire/oprire

3.2.6 Executarea manevrelor de pornire/oprire a aparatelor/utilajelor/instalatiilor folosite in industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea functionarii aparatelor/utilajelor/instalatiilor folosite in industria alimentara

[...]

Atitudini:

3.3.1 Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

[...]

3.3.3 Raportarea imediatd a incidentelor functionale ce apar 1in timpul exploatarii
aparatului/utilajului/instalatiei

3.3.4 Executarea pornirii a utilajelor in conditii de siguranta
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3.3.5 Constientizarea importantei respectarii nornelor de sanatate si securitate Th munca si de
protectie a mediului

[.]

Evaluarea rezultatelor scolare reprezinta o activitate complexa care presupune realizarea mai multor

actiuni si operatii aflate in interdependenta.

a. Precizati scopul utilizarii lectiei de evaluare a cunostintelor in cadrul procesului instructiv-
educativ.

b. Enumerati patru variante in care pot fi concepute si organizate lectile de evaluare a
cunostintelor.

c. Mentionati evenimentele lectiei de evaluare a cunostintelor, in succesiune logica.

d. Proiectati o lectie de evaluare pe baza secventei de mai sus, avand in vedere urmatoarele:

- precizarea continutului/continuturilor ce urmeaza a fi evaluate;
- formularea obiectivelor lectiei;

- prezentarea unei activitati de evaluare;

- mentionarea a doua mijloace de invatamant.

Nota. in cadrul proiectérii lectiei de evaluare se puncteaza corelarea obiectivelor lectiei cu celelalte

elemente ale acesteia (continutul/continuturile invéatarii precizate, activitatea de evaluare prezentata,

mijloacele de invataméant mentionate), cat si corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate.

e. In vederea evaluarii formarii/dezvoltarii competentei/rezultatelor invatarii din secventa de mai
sus, proiectati un item cu alegere multipla, un item cu raspuns scurt, un item de tip intrebare
structurata si totodata scrieti raspunsul asteptat pentru fiecare dintre cei trei itemi proiectati.

Nota. Pentru fiecare dintre itemii proiectati se puncteaza corectitudinea stiintifica a informatiei de

specialitate.
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