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e Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

* Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu se
acorda fractiuni de punct.

¢ Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. (18 puncte)
a. precizarea denumirii utilajului; 1 punct
b. cate 1 punct pentru mentionarea denumirii fiecaruia dintre cele sase repere cerute,

6x1punct = 6 puncte
c. explicarea principiului de functionare al utilajului; 3 puncte
Pentru raspuns corect, dar incomplet, se acorda 1 punct.
d. cate 1 punct pentru precizarea fiecareia dintre cele opt etape de deservire a utilajului.

8x1punct = 8 puncte

1.2. (12 puncte)

a. precizarea denumirii pompei; 1 punct
b. — mentionarea categoriei de pompe din care face parte utilajul, avand in vedere constructia;

1 punct

— mentionarea categoriei de pompe din care face parte utilajul, avand in vedere natura fluidului

transportat. 1 punct

c. cate 1 punct pentru precizarea denumirii fiecaruia dintre cele patru repere cerute;

4x1punct = 4 puncte
d. prezentarea modului de functionare al pompei; 3 puncte
Pentru raspuns corect, dar incomplet, se acorda 1 punct.
e. cate 1 punct pentru enumerarea fiecaruia dintre cele doua obiective care se urmaresc la

supravegherea pompei in timpul functionarii. 2x1punct = 2 puncte
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
II.1. (12 puncte)

a. definirea operatiei de sterilizare; 2 puncte
b. precizarea scopului operatiei; 2 puncte
c. cate 2 puncte pentru explicarea influentei oricaror doi factori de care depinde rezistenta
microorganismelor; 2X2 puncte = 4 puncte
d. cate 1 punct pentru enumerarea oricaror trei factori care influenteaza viteza de patrundere a
caldurii in recipientul supus sterilizarii; 3x1 punct = 3 puncte
e. mentionarea oricarui utilaj de sterilizare cu functionare continua. 1 punct

11.2. (18 puncte)
a. (4 puncte)

— scrierea formulei de calcul a randamentului; 1 punct

— inlocuirea datelor in formula randamentului; 1 punct

— calculul propriu-zis cu exprimarea rezultatului. 2 puncte
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b. (6 puncte)

— scrierea formulei de calcul, 1 punct
— transformarea cantitatilor de struguri si must; 2 puncte
— Tnlocuirea datelor in formula; 1 punct
— calculul consumului specific cu exprimarea unitatii de masura. 2 puncte

c. (8 puncte)

— prezentarea schemei tehnologice a operatiei; 2 puncte
— identificarea datelor problemei; 1 punct
— scrierea formulelor generale de calcul (ecuatiile de bilant total si bilant partial); 2 puncte
—Inlocuirea datelor in formulele de calcul; 1 punct
— calculul cantitatii de lapte praf si apa. 2 puncte
SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
a. (1 punct)
Precizarea scopului utilizarii lectiei de evaluare a cunostintelor in cadrul procesului instructiv-
educativ. 1 punct

b. (4 puncte)
Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru variante in care pot fi concepute si organizate
lectiile de evaluare a cunostintelor. (de exemplu: lectie de verificare prin chestionare orala,
lectie de verificare prin lucréri scrise sau teme scrise, lectie de verificare/evaluare prin lucréri
practice etc.) 4x1lpunct = 4 puncte

c. (4 puncte)
Mentionarea evenimentelor lectiei de evaluare in succesiune logica (ex: momentul
organizatoric; verificarea cunostintelor elevilor; notarea elevilor, justificarea notelor, concluzii si
realizarea feedback-ului; tema pentru acasa etc.): 4 puncte
2 puncte mentionarea corecté a oricaror trei evenimente ale lectiei de evaluare, in succesiune
logica:

d. (12 puncte)

Proiectarea lectiei de evaluare a cunostintelor:

- precizarea continutului/continuturilor ce urmeaza a fi evaluate; 1 punct
- formularea obiectivelor lectiei; 2 puncte
prezentarea oricarei activitati de evaluare; 3 puncte

- cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua mijloace de invatamant;
2x1 punct = 2 puncte
- corelarea obiectivelor lectiei cu celelalte elemente cerute (continutul/continuturile invatarii
precizate, activitatea de evaluare prezentata, mijloacele de invatamant mentionate);
2 puncte
corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate. 2 puncte
e. (9 puncte)
Proiectarea celor trei tipuri de itemi in vederea evaluarii formarii/dezvoltarii competentei/
rezultatelor invatarii din secventa data:
- cate 1 punct pentru proiectarea fiecaruia dintre cei trei itemi ceruti; 3x1 punct = 3 puncte
- cate 1 punct pentru raspunsul asteptat pentru fiecare dintre cei trei itemi proiectati;
3x1 punct = 3 puncte
cate 1 punct pentru corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate pentru fiecare dintre cei
trei itemi proiectati. 3x1 punct = 3 puncte
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