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» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
| _TETEL (45 pont)
1. Az iskolai kerettanterv| curriculum tartalmaval kapcsolatban: 5 pont

a. szbgezzék le az iskolai tankdnyvnek két szerepét;
b. bizonyitsak be a kerettanterv kiegészité eszktzeinek fontossagat a tanitasi,tanulasi,
tudasszintfelmérési folyamatban.

2.A kovetkezd részlet a Xl.osztalyos kerettanterv része, az Elelmiszer ipari termékeket elemzé

technikus szakon, a Termékek tapértékének meghatarozasa nevi modulbdl. 30 pont
Unitati de competente Qompetente Continuturi tematice
individuale

13. Determinarea valorii | 13.1 Descrie principiile Proprietatile fizico-chimice ale

nutritive a produselor alimentare—glucide, lipide | glucidelor, lipidelor.

alimentare si rolul lor in obtinerea Importanta glucidelor, lipidelor in

produselor alimentare procesele tehnologice de obtinere a
produselor alimentare

(Curriculum pentru clasa a Xl-a, calificarea Tehnician analize produse alimentare, Anexa 2 la OMECI nr.
3172/2006)
Az adott részletre vontkozélag valaszoljanak a kovetkezé kdvetelményekre:
a.példazzak milyen modon jarulhat hozzé a készségek kialakulasahoz, fejlédéséhez a
felfedezés altali tanulas hasznalata, mint didaktikai modszer.
b.régzitsenek le egy tanar- didk kapcsolatra vonatkozo jellemzét, ami jellegzetes didaktikai
tevékenység erre a didaktikai modszerre.
c. nevezzenek meg harom tanitasi eszkozt, amit a készségek kialakitasara, fejlesztésére
hasznalnak
d. pontositsak az emlitett tanitdsi eszkdzok mindenikére vonatkozoélag:
- a leckének egy szakaszat ahol ezt lehet hasznalni
- alecke keretén belll valé hasznositasi lehetéséget|mbdozatot.
e.mutassanak be egy csoportos munkamddot, amin keresztil alakitsak ki , fejlesszék a
megadott készségeket, pontositva:a csoportok szamét, két kiemelkedd fontossadgu gyakorlati
tanulasi tevékenységet és a munkafeladatok leosztdsanak maédjat
3. A kovetkezd részlet a XllI. Elelmiszer ipari technikus szak kerettantervének része, az Elelmiszer

ipari technolo6giai folyamatok nev({i modul. 10 pont
Unitati de competente Competente individuale Continuturi tematice
13. Procese tehnologice 1in | 13.1 Organizeaza Operatii si utilaje din industria
industria alimentara desfasurarea operatiilor alimentara:
tehnologice Operatii unitare: refrigerarea,
congelarea, uscarea. Utilaje

(Curriculum pentru clasa a Xll-a, calificarea Tehnician Tn industria alimentard, Anexa nr. 2 la OMEdC nr.
3172/2006)
Egy feltételezett helyzetben, mely szerint ki kellene dolgozni egy valszthat6|opcids tantargyat a
kompetencia egységtél, egyéni kompetencidktdl és tematikus tartalmaktél kiindulva, tervezzenek
egy oktatdsi részt, egy kiterjesztéses, valaszthaté tantargyra vonatkozolag a Xll. osztalynak
javasolva, figyelembe véve:
- egy U], sajatos kompetencia kidolgozasa( a megadott részlet mintdjara| mintgja szerint és
O0sszhangban azzal)
- soroljon fel két tartalmat mely altal az Uj, sajatos kompetencia elérhetd;
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- adjon két sajatos ajanlast a Modszertani javaslatok fejezetbe

Megjegyzés: Pontozzak a példakban és a tervezetben alkalmazott szakmai informaciok
helyességét.

I-TETEL (45 pont)
1. Az iskolai tudas szintfelmérés egy 0sszetett folyamat, amiolyan idében lebonyolitott tevékenység
€s ami Osszetett tényezéket tart szem elétt, smelyek célja hatékonyabba tenni a tanitasi
folyamatot.

20 pont
- soroljak fel a felmérésnek két altalanos szerepét| funkciojat
- pontositsak az emlitett szerepek mindenikének egy tulajdonsagat
- adjdk meg egy felmérési eszkdz két tulajdonsagat
- indokoljon meg egy sajat véleményt a kovetkezb tényre vonatkozolag:
»A tanar 6sszehangolja a didaktikai tevekenysége soran a szobeli felmérést mint
hagyomanyos felmérési modszert a tervkészitéssel mint kiegészit6 felmérési méddal.”

2. A kovetkezo részlet a IX. —es kerettanterv, alap képzési teriiletének része: Elelmiszer iparbdl a
Mikrobiologia és higiénia az élelmiszer iparban nevi modulbdl.

25 pont
Cunostinte | Deprinderi | Criteriile de evaluare
Rezultatul invatarii 15. Descrie modurile de transfer de caldura
Notiunea de céldurg Identificarea modurilor de | - Prezentarea modurilor de
Moduri prin care se transfer de céaldura transfer de caldura: conductie,
realizeaza transferul de Identificarea agentilor convectie radiafie, mixt
caldura termici * Identificarea modurilor de transfer
Agenti termici utilizati in de caldura in diferite utilaje
industria alimentara » Clasificarea agentilor termici (de
incalzire si rdcire, agenti frigorifici)
» Descrierea agentilor termici

(Curriculum pentru clasa a IX-a, Domeniul de pregétire: Industrie alimentara, Anexa 2 la OMECI nr.
4857/2009)

- Dolgozzanak ki harom, tobb valasztdsos kérdésfajtat| itemet, melyek &ltal mérjék fel a
készségeket az adott tanulasi részletre vonatkozoan.
- Nevezzék meg egy elényét s egy hatranyat az ilyen fajta kérdéstipusnak| itemnek.
Megjegyzés: Pontozzak a hasznalt szakmai informécié tudomanyos helyességét a kérdésfajtak|
itemek megtervezésénél és a vart valaszok részletes kidolgozasanal.
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