Ministerul Educatiei
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

CONCURSUL NATIONAL DE OCUPARE A POSTURILOR DIDACTICE/CATEDRELOR
VACANTE/REZERVATE DIN INVATAMANTUL PREUNIVERSITAR
17 iulie 2024

Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
» Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
l. TETEL (30 pont)
I.1. Az alabbi abran folyadék heterogén keverékek szétvalasztasara szolgald berendezés lathato.
Kérik: 10 pont

a. nevezzék mega az abran lathaté gépet;

b. nevezzék meg az 1, 2, 3, 4, 5 és 6-al jelolt
részeket;

€. magyarazzak meg a gép mikodési elvét;

d. pontositsak a gép felhasznalasi teriletét.

1.2. Valaszoljanak a kévetkez8 kdvetelményekre a kondenzalési/ lecsapasi mivelettel kapcsolatban:
10 pont

a. hatarozzak meg a kondenzalasi miveletet;

b. pontositsak a kondenzalasi miveletnek harom céljat;

c. irjak le a kondenzalasi miveletnek két modjat aszerint, hogy hogy valdésul meg a hécsere;

d. nevezzenek meg két feltételt melynek meg kell feleljenek a kondenzatorok.

1.3. Az alabbi képen egy mechanikus szallitbberendezés vazlata van bemutatva. Kérik:
10 pont

nevezzék meg az abran levd szallitdgépet;

nevezzék meg az 1, 2, 3 és 5-el jeldlt részeket;

mutassak be a szallitdgép mikoédési maodijat;

. osztélyozzak a szilard anyagok szallitdsara szolgald
gepeket a szallitast megvaldsitd erék természete szerint.

eoow
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Il. TETEL

(30 pont)

I.1. Hozzanak létre egy adott szerkezetli esszét a kbvetkezd cimmel: “Az apritas” figyelembe

véve a kdvetkezoket:
a. hatérozzak meg az apritas miveletét;
b. pontositsak az apritasi mivelet céljait;

22 pont

c. soroljanak fel &t apritasi miiveletet az anyagokra hato erék fajtaja szerint;
d. emlitsenek meg 6t elnevezést, ami az apritds miveletére vonatkozik és fligg az apritasnak

alavetett termékek tulajdonsagaitol;

e. nevezzenek meg a szilard anyagok apritasara szolgalé hat gépet az élelmiszeriparban.

I.2. Osszekeverlink 112 | vizet és 12,5 kg s6t. Milyen mennyiségi séoldat keletkezik, tudva azt,
hogy a veszteség 1,5 % a séoldatra vonatkoztatva? 8 pont

Megjegyzés: A feladat megoldasanal figyelembe kell venni a kévetkezd munkalépéseket:
a. a feladat adatainak beazonositasa és a mértékegységek megnevezése;
b. a miiveletre vonatkoztatott abra elkészitése, ami segit a feladat megoldasban, az anyagmérleg

felallitasaban;

C. az altalanos szamitasi képletek felirasa, az ésszetev6k megnevezése (teljes anyagmeérleg és

anyagmeérleg veszteségekkel);

d. a szamitasi képlet felirasa, dsszetevbinek helyes megnevezése és behelyettesitése;
e. a keletkez6 s6oldat mennyiségének kiszamitasa figyelembe véve az 1,5 % veszteséget

(végeredmény).

. TETEL

(30 pont)

Az alabbi tanitasi részlet szerves részét kepezi a X.-es liceumi nemzeti tantervnek/
curriculumnak- szakmai felkésziilési terllet, technoldgiai agazatanak: Elelmiszeripar. 2-szamu
Melléklet az OMEN nr. 3915/18.05.2017-nek.

URI 3 — Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in industria
alimentara

Rezultate ale invatarii (codificate
conform SPP)

Continuturile invatarii

Cunostinte | Abilitati Atitudini
+ Amestecarea materialelor solide,
pastoase si lichide
3.2.2. 3.3.1. - Principii care stau la baza desfasurarii operatiei
3.2.4. 3.3.2. (definitie, generalitati, factori de influenta);
3.1.7 3.2.5. 3.3.3.  Utilaje folosite pentru amestecare (constructie,
IR 3.2.6. 3.3.4. functionare):
3.2.7. 3.3.5. - malaxorul;
[...] [...] - amestecatorul cu cuva dubla;
[...]
Cunostinte:

3.1.7. Amestecarea materialelor solide, pastoase si lichide.

Abilitati:
3.2.2. Identificarea tipului de operatie

3.2.4. Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara
3.2.5. Pregatirea aparatului/utilajului/instalatiei pentru pornire/oprire
3.2.6. Executarea manevrelor de pornire/oprire a aparatului/utilajului/instalatiei folosite in

industria alimentara

3.2.7. Supravegherea functionarii aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara

[...]
Atitudini:
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3.3.1. Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

3.3.2. Respectarea cu strictete a succesiunii operatiilor tehnologice indicate in fisele tehnologice
3.3.3. Raportarea imediata a incidentelor functionale ce apar fin timpul exploatarii
aparatului/utilajului/instalatiei

3.3.4. Executarea pornirii utilajelor in conditii de siguranta

3.3.5. Constientizarea importantei respectarii normelor de sanatate si securitate in munca si de
protectie a mediului

[...]

lll.1. A fenti tantargyi program-részietben leirt tanulasi’kompetencia eredmények
kialakitasa/fejlesztése céljabol: (19 pont)
a. Tervezzen harom megfeleld miveletesitett célkitlizést egy lecke keretein belll, megadva
kézilik mindegyikhez: a megfigyelheté magatartdst, a vart magatartds/valtozas
megvalositasanak/bizonyitasanak feltételeit, a siker feltételét(kritériumat).

b. Nevezzen meg harom tanitasi eszkdzt és harom tanitdsi médszert amelyek alkalmazhaték az
a. alpontban tervezett miveletesitett célkitlizések teljesitése érdekében.

c. Adjon meg két elényt és egy korlatot, a b. alpontban megnevezett 3 tanitasi médszer egyikének
alkalmazasaval kapcsolatban és példazza ennek alkalmazasi modjat a lecke keretén belll.
Megjegyzés: Pontozasra keriil a ¢. alpont megoldasa alkalmaval hasznalt szakinformaciok
tudomanyos helyessége.

ll.2. Valaszoljon a koévetkezé kovetelményekre a vizsgatantargy modszertanaval
kapcsolatosan:

(11
pont)
a. Osztalyozza a didaktikai tevekénységek szervezésformait a résztvevék szama és a tanar-
tanulé kapcsolat szempontjabo6l, megnevezve ugyanakkor az egyik szervezésforma két
jellemzdjét és két hatranyat.
b. Mutassa be az dnértékelést, mint alternativ/kiegészité értékelési mddszert, megnevezve két
jellemzdjét, valamint két megkdzelitési és népszerisité modszerét.
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