MINISTERUL EDUCAŢIEI ŞI CERCETĂRII

Examenul de certificare a competenţelor profesionale nivel 1 de calificare

Şcoala de Arte şi Meserii  

Sesiunea iunie-iulie 2005

Calificarea: Lucrător în comerţ

Numărul temei: 6

Tema: Eşti lucrător în comerţ. Te  afli într-un  depozit de mărfuri alimentare. Pregăteşte un lot de brânzeturi (5 bucăţi preambalate, 3 kg telemea vacă) pentru vânzare. Sarcinile tale sunt următoarele:

· Citeşte condiţiile de temperatură inscripţionate pe ambalajul bucăţilor de brânză preambalate

· Efectuează operaţiile de pregătire pentru vânzarea pentru o bucată telemea vacă în condiţii de igienă (cântărire, preambalare);

· Etichetează preţul pe bucata pregătită pentru vânzare ştiind că 1 kg de brânză telemea costă 120000 lei .

· Prezintă condiţiile de temperatură pentru păstrarea brânzeturilor;

· Prezintă operaţiile de pregătire pentru vânzare a brânzeturilor.

· Prezintă eticheta de preţ;

 Durata probei: 30 minute

Preşedinte de comisie / Semnătura
FIŞA DE EVALUARE

pentru proba practică şi probă orală

Examenul de obţinere a certificatului de calificare profesională nivel 1

Sesiunea iunie-iulie 2005

Comisia de examen din centrul:



Calificarea:

Numele candidatului:                                                           Calificativul final:

Unitatea de învăţământ de provenienţă:


Numele / Semnătura examinatorului:

Tema: Eşti lucrător în comerţ. Te  afli într-un  depozit de mărfuri alimentare. Pregăteşte un lot de brânzeturi (5 bucăţi preambalate, 3 kg telemea vacă) pentru vânzare. Sarcinile tale sunt următoarele:

· Citeşte condiţiile de temperatură inscripţionate pe ambalajul bucăţilor de brânză preambalate

· Efectuează operaţiile de pregătire pentru vânzarea pentru o bucată telemea vacă în condiţii de igienă (cântărire, preambalare);

· Etichetează preţul pe bucata pregătită pentru vânzare ştiind că 1 kg de brânză telemea  costă 120000 lei;
· Prezintă condiţiile de temperatură pentru păstrarea brânzeturilor;

· Prezintă operaţiile de pregătire pentru vânzare a brânzeturilor.

· Prezintă eticheta de preţ;

Durata probei: 30 minute

A. Criterii de apreciere a performanţei candidatului la proba practică:


1. Citirea condiţiilor  de temperatură inscripţionate pe ambalajul bucăţilor de brânză preambalate;  


2.  Efectuarea operaţiilor de pregătire pentru vânzarea pentru o bucată telemea vacă în condiţii de de igienă.  


3. Etichetarea preţului pe pregătită pentru vânzare.





                
4. Încadrarea în cerinţa de timp precizată prin tema dată .


B. Criterii de apreciere a performanţei candidatului la proba orală:

1. Prezentarea condiţiilor de temperatură pentru păstrarea brânzeturilor


2. Prezentarea operaţiilor de pregătire pentru vânzare a brânzeturilor.


3. Prezentarea  etichetei de preţ.


______________________________________________________________________











Stabilirea calificativului final, „admis” sau „respins”, se face astfel:

1. Se bifează numai criteriile de apreciere care sunt considerate îndeplinite de candidat.

2. Nu se bifează acele criterii considerate neîndeplinite de candidat.

3. Calificativul final al candidatului este „ADMIS” numai în situaţia în care numărul criteriilor îndeplinite este mai mare decât al celor neîndeplinite, la ambele probe (practică şi orală). În caz contrar calificativul candidatului este „RESPINS”.
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