MINISTERUL EDUCAŢIEI ŞI CERCETĂRII

Examenul de certificare a competenţelor profesionale nivel 1 de calificare
Şcoala de Arte şi Meserii  

Sesiunea iunie-iulie 2005

Calificarea: Lucrător în comerţ

Numărul temei: 25
Tema:

Eşti lucrător în comerţ. Te afli in zona de recepţie din depozitul de mărfuri alimentare. Primeşti un lot format din: 3 cutii ciocolata simplă, 3 cutii ciocolată umplută, 3 cutii napolitane de ciocolată, 2 cutii biscuiţi glazuraţi cu ciocolată.

Sarcinile tale sunt următoarele:

· Identifică produsul care nu corespunde grupei de mărfuri „produse de ciocolată”;
· Depozitează pe un raft mărfurile primite ţinând cont de condiţiile de păstrare înscrise pe ambalaj;
· Verifică termenul de valabilitate pentru napolitanele cu ciocolată;
· Verifică organoleptic ciocolata simplă;
· Prezintă sortimentele din grupa „produse zaharoase”;
· Prezintă condiţiile de păstrare pentru produsele de ciocolată (temperatura, umiditatea);
· Prezintă caracteristicile organoleptice pentru ciocolată.
Durata probei: 30 minute

Preşedinte de comisie / Semnătura:

FIŞA DE EVALUARE
pentru proba practică şi proba orală

Examenul de obţinere a certificatului de calificare profesională nivel 1

Sesiunea iunie-iulie 2005

Comisia de examen din centrul:

     
Calificarea:

Calificativul final:

Numele candidatului:
Numele/Semnătura examinatorului:

Unitatea de învăţământ de provenienţă:



Tema: Eşti lucrător în comerţ. Te afli în zona de recepţie din depozitul de mărfuri alimentare. Primeşti un lot format din: 3 cutii ciocolată simplă, 3 cutii ciocolată umplută, 3 cutii napolitane de ciocolată, 2 cutii biscuiţi glazuraţi cu ciocolată.

Sarcinile tale sunt următoarele:

· Identifică produsul care nu corespunde grupei de mărfuri „produse de ciocolată”;
· Depozitează pe un raft mărfurile primite ţinând cont de condiţiile de păstrare înscrise pe ambalaj;
· Verifică termenul de valabilitate pentru napolitanele cu ciocolată;
· Verifică organoleptic ciocolata simplă;
· Prezintă sortimentele din grupa „produse zaharoase”;
· Prezintă condiţiile de păstrare pentru produsele de ciocolată (temperatura, umiditatea);
· Prezintă caracteristicile organoleptice pentru ciocolată.
Durata probei: 30 minute

A.  Criterii de apreciere a performanţei candidatului la proba practică:

1) Identificarea produsului care nu corespunde grupei de mărfuri „produse de ciocolată” 
2) Depozitarea pe un raft a mărfurilor primite ţinând cont de condiţiile de păstrare 
înscrise pe ambalaj










3) Verificarea termenului de valabilitate pentru napolitanele cu ciocolată 

4) Verificarea organoleptică pentru ciocolata simplă 




B.  Criterii de apreciere a performanţei candidatului la proba orală:

1) Prezentarea sortimentelor din grupa „produse zaharoase”



2) Prezentarea condiţiilor de păstrare pentru produsele de ciocolată  (temperatura, umiditatea);
3) Prezentarea caracteristicilor organoleptice pentru ciocolată. 

                                                                            


                                                                                                                   _____________________________________________________________










Stabilirea calificativului final, „admis” sau „respins”, se face astfel:

1. Se bifează numai criteriile de apreciere care sunt considerate îndeplinite de candidat.

2. Nu se bifează acele criterii considerate neîndeplinite de candidat.

3. Calificativul final al candidatului este „ADMIS” numai în situaţia în care numărul criteriilor îndeplinite este mai mare decât al celor neîndeplinite, la ambele probe (practică şi orală). În caz contrar calificativul candidatului este „RESPINS”.
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32 , Lucrător in comert , tema 25

